WA NABYTOK



Mili tvorcovia domova,

s jeseriou na mria vzdy dolahne vedomie pominutelnosti
¢asu, umocnené odchodom mdjho milovaného leta.
Pomerne ¢asto mdm totiZ pocit, Ze som sa mala narodit
0 pdr stoviek kilometrov juZnejsie. Ale smutnd nie som,
to nemdm v povahe. UZivam si babie leto, vypravy na
huby a dokonca aj skracujice sa dni, bezhranic¢nd
farebnd fantdziu jesennej prirody, burciak a slivkovy
lekvdr. Samozrejme, vSimam si aj to, Ze niektori kamaradti
a kolegovia zaéinaji vykazovat zndmky depresie
alebo istého rozladenia, a tak sa sama seba pytam, ¢o
ndm vlastne najviac chyba? Osobne uprednostriujem
poriadok, ale v lete sa s radostou nechdm strhndt
pocitom prijemnej nezodpovednosti a improvizdcie,
ktord k nemu jednoducho patri. Nech sa deje, ¢o sa deje,
zaspdvam s pocitom, Ze zajtra zasa vyjde slnko a bude
dobre. S ustupujdcim svetlom moZno vsetci podvedome
zatdzime po vdcsej istote. A v dnesnej dobe tdto tuzba
vlastne ani nesuvisi s roénym obdobim. Potrebujeme
vediet, Ze sa mdme kam vrdtit. Ze tam bude teplo a svetlo,
na stole bude hordca polievka a po nej detom precitame
rozprdvku zababuSeni pod perinou. So vsetkym vdm
nevieme pomdct, ale méZete sa spolahndt, Ze v uréitjch
veciach vdm v ASKO-NABYTOK pocit istoty méZeme dat.
Istotu krdsneho a Gtulného domova, kam sa vy a vasi
blizki budete radi vracat. Istotu miesta, ktoré bude
dokonalou scénou pre vase kaZdodenné Stastné pribehy.
Ndbytok, dekordcie a doplnky vhimame ako rekvizity, ale
napadlo ndm pohrat sa s myslienkou, Ze mézu zohrdvat
hlavnd rolu, a na javisku prazského Divadla pod
Palmovkou sme ju doviedli do dokonalosti. Nezabudli
sme ani na ne¢akane rychlo sa bliZiace Vianoce. Nechajte
sa inspirovat rodinnymi ritudlmi a tradiciami zndmych
osobnosti, uvarte si nie¢o dobré podla naSich receptov
a vycarujte td sprdvnu ndladu so Stylovymi kiskami,
ktoré ndjdete v predajniach a v e-shope www.asko.sk.
Niekedy sta¢i mald zmena, aby sme sa znova zacali
usmievat.

Prajem vdm farebni jeseri a ldskavd zimu.
Vasa
Andrea Stépdnovd

Séfredaktorka
marketingovd riaditelka ASKO-NABYTOK, spol. s r. o.




Dakujeme manZelom Rollovym za poskytnutie priestoru. Foto Robert Tichy, dekor Andrea Cucka, produkcia Filip Urban.
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OCNA VYBAVA:

Vychutnajte si advent i sviatky s neznym porceldnovym
servisom s motivom vetvicry. Pribory v matnom zlatom
dekore dodaju vaSej sldvnostnej tabuli dotyk luxusu.

Porceldnovy servis s vetvickou (plytky tanier, dezertny tanier, miska, hrnéek), cena od 5,99 EUR ¢
set priborov Eleganz (16 dielov), 52,99 EUR.



Jej meno je Castello, ale volajte ju ako chcete — vidiecka, rustikalna
alebo stredomorska. Teply odtien vanilky v kombinacii s drevom

a zaujimavym dekorom skvele ladi s klasickymi kuchynskymi
Gchytkami na presklenych alebo plnych dvierkach s profilom,
Gloznymi koSmi z prirodnych materidlov, medenym riadom

a doplnkami v bielej farbe a jemnych pastelovych odtierioch. Cas
plynie pomaly a v rdre rozvoniava babovka.




Ndbytok, doplnky a dekordcie ASKO-NABYTOK Praha - Stérboholy. Foto Robert Tichy, dekor Denisa Barto$ovd, produkcia Filip Urban.

Kuchyria Stone Art spaja minimalistickd a sG¢asne
elegantnd farbu Sedej bridlice s ne¢akanym 3D
efektom povrchu skuto¢ného kameria na dvierkach.
Strohost pod¢iarknutd ¢iernym riadom zmakéuji
horné police a skrinky v teplom odtieni dreva,
strieborné doplnky a kvetinové dekordcie. Dokonald
scéna pre dokonaly steak.



STYRI TVARE VIANOC

V Shakespearovej hre Skrotenie zlej Zeny, ktora je
v.Divadle pod Palmovou ¢isto panskou jazdou

Cim dalej tym viac vnimam advent a Vianoce ako
prileZitost na zastavenie sa a sti$enie. Myslim, Ze to
prichddza s vekom. Ale u nas to bolo tak od mdjho
detstva — prechadzky, rozpravanie sa o témach, na ktoré
inak nebol ¢as, stretnutia s blizkymi ludmi. A novy
rozmer, samozrejme, ziskali sviatky s detmi. Ich radost
mi pripomina moju vlastnd a nase malé ritudly. Otec

aj mama boli ako herci po¢as roka vytazent, ale cez
Vianoce sme boli vietci spolu s babkou a dedom a bolo
to pokojné a sviato¢né.

Kazdu adventn( nedelu si spolo¢ne sadneme a jeden

z nas Styroch zapali jednu sviecku. Vo vani uz nepldva
kapor, vlastne ho ani nemam velmi rad, dam si ho len
symbolicky. Pistame $krupinky z orechov a lejeme
olovo. Diev¢atd to milujd rovnako ako ja, ked som bol
maly. Hrame a spievame koledy, niektoré sme si dost
origindlne zaranzovali, ob&as si dokonca vymyslime aj
vlastny viano¢ny popevok a velmi sa pri tom zabdavame.
Stroméek mdme Zivy, vacsinou jedlicku, a na fiom zmes
najroznejsich ozddb, nemame konkrétny styl. Dcéry s
manudlne velmi Sikovné a okrem inych veci vyrdbajd

aj krdsne ozdoby. Stromcek sme predtym zdobili pred
Stedrym driom, teraz aj skor, aby sme si ho v3etci uZili.
Mam rad rocné obdobia také, aké su. Preto ma nijak ne-
lakaja Vianoce v teple. Ldka ma skor chalupa v horach,




Soria Porupkova a Lucie Ptackova
st kolegyne zo spravodajskej
stanice CNN Prima News. Obe

si prave zariaduji novy domov

a Vianoce milujd.

SONA
PORUPKOVA

Od doby, o Zijeme s priatelom v Prahe,
a obaja mame rodinu v Brne, tak slavime
Vianoce na dvakrat. U rodi¢ov panuje
viano¢na atmosféra uz pocas adventu,
kedy je byt krdsne rozvornany vianoc-
nymi koldémi a pe¢ivom. My v Prahe si
vacsinou spravime spolo¢né Vianoce

v predstihu pred Stedrym drfom a potom
odchddzame za svojou rodinou.
Viano¢né obdobie mam spojené

hlavne s rodinou a ¢asom, ktory spolu
travime. Moja mama si velmi zaklada
na tradiciach, ktoré ja osobne milujem.
Ale najviac sa tesim na to, ked' opadne
vSetok predviano¢ny stres, vSetci sa
zideme, rozpravame sa, pustime si roz-
pravku a uzivame si pokoj a pohodu.

\lyzdoba viano¢ného stromceka je moja
Uloha, ktord si uZivam. A aj tohto roku
ma to ¢akd dvakrat. U rodicov mame uz
vela rokov umely stroméek, vacsinou
ladeny do zlatych a teplych odtieriov.

S priatelom si kupujeme Zivy stromcek,
ale skor mensi, farebne volime hlavne
odtiene striebornej a modré tény. Ale
mozno sa tohto roku rozhodneme pre
ind kombindciu.

Tym, Ze mam Specifické zdravotné diéty,
tak pre mra prakticky odpadaju kolace,

|
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ktoré som ale nikdy velmi neprezivala. Madm rada vériu vareného vina,
prechadzku vianoéne vyzdobenym mestom a viano€né trhy, a hoci
mdm 32 rokov, dodnes milujem rozprdvky. Po¢as roka sa na ne nepo-
zerdam, ale cez Vianoce som schopna sledovat jednu za druhou cely
deri. Neviem preco, asi sa tak vraciam do bezstarostného detstva.

To najkrajsie na Vianociach pride, ked' spomalime, nikto sa nikam
nebude pondhlat, aspori na chvilu snad vsetko stichne. Rozvoniavaju
viano€né cukrovinky a viano¢né sviecky, ktoré vytvoria hrejivd atmo-
sféru domova. Budeme zasa vSetci spolu a zabudneme na trapenie
a starosti, ktoré nas v priebehu roka dohariaja.



LUCIE PTACKOVA



JANA JANEKOVA
A IGOR CHMELA

Herecky par zaloZil spolu s Lindou Rybovou

a Davidem Prachafem Divadlo Verze, ktorému
sa Jana venuje i dramaturgicky a organizac¢ne.
Igor Chmela je jednym z najobsadzovanejSich
filmovych a televiznych hercov, reZiruje a je
frontmanom kapely Dafne. Rodi¢ia Anny, Ely
a Antonina si dokazu predstavit aj netradiéné
sviatky.

U nés je to s Vianocami dost ambivalentné. Kazdy mame
iné tlzby, urcite su dolezité z duchovného hladiska, ale
ten vSadepritomny materialisticky stres nds zna¢ne od-
pudzuje. NajradSej by sme na celé obdobie aj s rodinou
zmizli niekam, kde Vianoce neexistujd. Jedenkrat sme

to uzZ urobili. Kompletne sme ich zrusili a utiekli sme na
mesiac na druhd stranu zemegule a boli to vlastne tie
najkrajsie Vianoce. Ale advent sporadicky dodrZzujeme.

Viano¢ne nds kazdy rok naladi hra Patricka Barlowa
Mesids, kde hra Igor s Davidem Pracharem v3etky roly

v pribehu o narodenf JeziSka. Tato skveld komédia plna
montypythonovského humoru je u divakov velmi obld-
bend a my sa pri nej aj po tych rokoch stéle kralovsky
zabdvame. Tento rok hrame 10. decembra vecer benefi¢-
né predstavenie pre nada¢ny fond Alzheimer. Pomahat
by sme si mali vzdy, ale pocas Vianoc sme v3etci predsa
len otvorenejsi.

Co je najddlezitejsie? Je to asi klLi3é, ale je to mier, pokoj,
rozjimanie v rodinnom kruhu.

Stromcéek mdvame naozaj symbolicky, jemny, skromny...
Nosi ho Jezisko, takZze ho zdobime az 24. decembra.

Mame svoje malé ritudly, napriklad ranné zdobenie
stromceka, po veceri prechddzku k miestnej kaplnke,
kde zapalime sviecky za tych, ktorf uz s nami nemézu
byt, spievanie kolied.

Najviac sa teSime na to, Ze vdaka tomu ,kolektivnemu"”
volnu budeme aspori chvilu v pokoji pokope ako rodina
a je vlastne dost jedno, &i tu pri stromceku alebo bez
neho na druhom konci sveta.

Jana algor v hre Stastny vyvoleny
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Trad/cny francdzsky pokrm ,z jedného hrnca” presldvila prelevap/vo
icanka Julia Child - l?ucharlea a moderatoma telev:znych programov-_

70 SVoj pr/’nos ran uzslﬂahstro'nomu ZIskala Rad cestnej légie. Ten uam ol
nemaoZeme SLubi dsené ovutle-ﬂasmh stravnikov rozhodne dno. .

P artneri ggsenne a Zlmng dlhe obedy alebo vecere prisvetle sviecok.
Uprimne =nie je to jedlo hotové za pol hodinu. Dokonca arisZa dVeaChce'svo;
¢as, teda kuchdrsku trpézlivost a starostlivost v urcitych krokoq.tpé\ dom'
vino. Takeé, ktoré budete s chutou popijat privareni, aj neskor pri stole.

T - —
Suroviny /
e 150 g slaniny 500 mlhovad2|eho vyvaru
~mmesdvacsie cibule Salotky . 2 struuky prellsovaneho cesnaku x'

mrkva apetrzlen vetvi¢ka rozmarinu a tymianu

* Y5> mensSieho zeleru 3 bobkové Llisty

* 1,5 kg hovadzieho mésa (plece, krk, predné) 6 gulécok Cierneho korenia
M.ﬁ P 2 lyzice masla -

250 g malych Sampiriénov
o 700 ml suchého ¢erveného vina (nemusi byt sol
nutne z Burgundska) gierne korenie

Postup

Slaninu pokrdjame na rezance a dame do kastréla, ktory mézeme vlozit aj do riry
(najlepsie preto liatinového). Na strednom plameni z nej nechdme pustit tuk a trochu
ju opecieme. Mdso nakrdjame na vacsie kocky (asi 4 cm) a osolime ho. Vyberieme
slaninu; tuk-vSak-nechame v hrnci a opecieme na nom zo vSetkych stran méaso dohneda
(spravime to na dvakrat, aby sa nezacalo dusit). Mdso odlozime ku slanine a na tuku,
ktory zostane v hrnci, restujeme dozlatista cibulu a korefiov( zeleninu. Priddme
paradajkovy pretlak, premiesame, nechdme ho zovriet a rozvorat. Zaklad zasypeme
mukou a:asi mindtu restujeme. Deci vina nalejeme do pohara, na ochutnavkuy, ¢i je
dobré a:nech ndm priprava jedla lepSie ubieha. Do hrnca nalejeme asi tretinu vina

(200 ml), nechame ciasto¢ne vyvarit a zopakujeme, kym neminieme celé vino.

Do hrnca vratime slaninu a maso a zlahka premieSame. Ak maso nie je zakryté
tekutinou, dolejeme vyvar, ale nemusime ho vobec pouZit. Priddme cesnak, korenie
a bylinky, prikryjeme pokrievkou a nechdme dusit hodinu na strednom plameni.

Ruru rozohrejeme na 160 °C. VloZime do nej hrniec a pecieme dalSiu hodinu a pol.
Skontrolujeme, ¢i je uz maso makké. Mozno bude potrebovat este 30 mindt. Je hotové,
ked'sa da krdjat vidlickou. Na panvici rozpustime maslo, opecieme na fiom Sampifidny
dohneda a pridame k masu. Nakoniec podla chuti dosolime a okorenime. Ako prilohu
poddavame dobry chlieb alebo bagetu, vyborna je aj zemiakova kasa.
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VIANOCNE CHUTE SVETA

Po roku sa s nami opdt vydajte na velki viano¢nd vypravu do Styroch krajin.
Tradicie a zvyky sa méZu viac ¢i menej liSit, ale na stoloch je vZdy to najlepSie
podla receptov overenych mnohymi generdciami.

Albansko

NeleZi na druhom konci sveta, napriek tomu nepatri
medzi vyhladdvané turistické ciele. Jeho nadherna pri-
roda, pamiatky alebo more vak stoja za pozornost, rov-
nako ako gastronémia. Napriklad v ¢ase Vianoc, ktoré
Albanci slavia rovnako ako vacsina Eurépy. Najdélezitej-
Sia je rodina, ta drZi pevne pri sebe —i preto s viano¢né
sviatky ndro¢né najma z hladiska priestoru, ktory pri-
buzni zaplnia doslova do posledného centimetra. Trocha
nepohodlia nevadi, hlavne Ze sme spolu, usmievajd sa
Albanci natlaceni pri sviato¢nom stole. Jeho obsah sa
menf podla toho, ¢i Ziju na pobreZi alebo vo vnutroze-
mi. V prvom pripade mu kralujd ryby a morské plody

v roznych Gpravach, v tom druhom mdso, velmi ¢asto
jahnacie, idedlne na grile. A nikdy nechyba skvelo
upravend zelenina. Ako vSetky juzné narody aj Albanci
si potrpia na sladkosti, velmi ¢asto podobné, nie vSak
totozné s tureckymi alebo gréckymi dobrotami. Mnohé
z nich byvaju pre istotou preliate sirupom ¢i medom.

A tak si tu Zivot mézZete osladit, respektive presladit
lokumom, baklavou ¢i halvou. NajtypickejSim ndpojom
je kava — pijd ju od rdana do vecera po cely rok, teda aj
pocas Vianoc. Obldbené a dost dobré aj pre nasinca je

albanske pivo. Najzndmejsie je Kor¢a z rovnomenného
mesta, kde sa nachadza najstarsf albansky pivovar.
Darceky nosi — hlavne detom— miestny Santa Claus, ho-
vori sa mu tu Babagjyshi, a to 25. decembra rano alebo
dokonca az na Silvestra.

Baklava

Za stdleho mieSania privedieme do varu 165 g medu,
220 ml vody a 220 g cukru. Ked'sa cukor rozpusti, ne-
chdme zmes 5 mindt varit na strednom plameni a po-
tom vychladnit. Medzitym zmieSame 500 g mletych
vlasskych orechov s lyZickou mletej Skorice, Filo cesto
(1200 g — 36 listov) nakrdjame podla rozmerov formy
(asi 30 cm x 20 cm) a prikryjeme vlhkou utierkou, aby
nevyschlo. Formu vytrieme rozpustenym maslom (cel-
kovo ho budeme potrebovat asi 200 g) a poloZime prvy
List cesta, potrieme rozpustenym maslom a opakujeme,
kym nenavrstvime 8 listov cesta. Osmu vrstvu posype-
me ¥ zmesi mletych orechov a Skorice. Potom poloZime
do formy dalSie 4 pldty, vZdy natrieme maslom

a navrch nasypeme dalSiu % orechovej zmesi. Priddme
poslednych 8 pldtov cesta natretych maslom a potrie-
me nim aj posledny vrchny pldt. Ostrym noZom cesto




ozdobne nareZeme, tradi¢ny je tvar diamantu, pricom
kaZdé policko méZeme eSte ozdobit kliskom orecha.

V rdre vyhriatej na 160 °C pecieme priblizne 75 mindt —
povrch md byt zlatisty a chrumkavy. Este tepld baklavu

zalejeme sirupom a nechdme asi 4 hodiny stuhndt.
Nakoniec ju posypeme nastrihanymi pistdciami.

Etazér ¢ 5,99 EUR

wl

Svajtiarsko

Krajinu, ktord ma naraz Styri Gradné jazyky — nemdinu,
talianc¢inu, franctzstinu a rétoromdancinu — sa neda
upodozrievat z uniformity ani pocas viano¢nych oslav.
Mdame mnoho spolo¢ného: vygruntované a bohato zdo-
bené domacnosti a verejné priestory, viano¢ny stroméek,
poinsettie (viano¢né hviezdy) kam sa len pozries, pocet-
na Gcast na viano¢nej omsi, vsadepritomné viano¢né
trhy s tradi¢énymi produktami, dobrotami a varenym
vinom. Daréeky tu tak ako u nds nosf Jezisko, nazyvany
Christkind ¢i Le petit Jésus, ktory sa pomerne lahko
vysporiadal s rozpinavym Santa Clausom. Asi len vo
francuzsky hovoriacich kanténoch ho strieda Papa NoéL
Prvé darceky si tu davaju uz na Mikulasa, kedy ich nosf
Samichlaus, dalSia varka prichddza v noci z 24. na 25.
decembra. Pokial ide o jedlo, gurmani tu majd naozaj-
stné hody. Miesa sa tu totiZ niekolko kuchyn, najtazsie
je rozhodnit sa, ¢o si dat: viano¢né fondue a raclette,
jaémennd polievku, slany quiche, Stavnati pecienku,
brunsli (cukrovinky z horkej ¢okolady a bez muky),
varent Sunku s fazulkami a zemiakovou kaSou alebo
medové, Skoricové ¢i anizové susienky?

Fondue

Asi 200 g syra Svajciarskeho typu (ementdl) a asi 200 g
Gruyere nastrihame nahrubo a spolo¢ne vloZime
s 2 lyZicami muaky alebo kukuriéného Skrobu do plasto-

vého vrectska na zips. Zatvorime, potrasieme tak, aby
sa syr obalil a odloZime nabok. Vndtro vhodnej nddoby
(idedlne na fondue) potrieme rozkrojenym stricikom
cesnaku, vlejeme Sdlku bieleho vina, na strednom
plameni privedieme do mierneho varu a po ¢astiach

za stdleho mieSania prisypdvame syr so

Skrobom. Ohrievame tak dlho, kym sa syr ne-
rozpusti a nebude krémovy, zmes vSak nenechame
zovriet. Ked'vznikne hladkd zmes, vmieSame 1 lyZicu
Ceresriového brandy, ¥z lyZi¢ky mletych horcicovych
semienok a Stipku erstvého muskdtového orieska.
Kastrélik na fondue prenesieme na ohrieva¢ a na-
stavime mierny plameri. Do lahodnej syrovej zmesi
namdc¢ame na kocky ¢i kisky nakrdjand blanSirovand
zeleninu (mrkvu, brokolicu...), pe¢ivo, Sunku, ale aj
jablkd ¢i hrusky.

Rajnica Origen ¢
26,99 EUR
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Velka Britania

V Spojenom krélovstve je neoddelitelnou stcastou
sviatkov viano€né posolstvo monarchu. Tento zvyk
zaviedol kral Juraj V., stary otec AlZzbety II., ktora ho

v stilade s pokrokom posunula do televizneho vysiela-
nia. Tohto roku ¢akd velka premiéra Jeho Viysost Karola
1. Slavnostna vyzdoba md taktiez svoju nekorunovanu
kralovnu — cezminu, ktorej Listy s tffimi symbolizuju
JeZiSovu trfiovd korunu, ¢ervené bobule kvapky jeho
krvi. Vedla neodmyslitelného viano€ného stromceka
doplria ,svétd dekoraénd trojicu” imelo, ktoré si pre jeho
Liecivé vlastnosti vazili uz Kelti. V 18. storoci sa prave

u Angli¢anov ujal zvyk bozkavat sa pod jeho vetvickou,
aby magickd moc imela ochrdnila tych, ktori sa pod nim
pri bozku zidu. Tradicia sa rozsirila do celého sveta a ma
mnoho fandsikov, ochotnych ju praktizovat kedykolvek,
nielen pocas sviatkov.

Na Stedry defi (Christmas Eve) sa schadzajd rodiny

a priatelia v reStauraciach, krémickdach, na omsiach

a pri spievani kolied. V noci prichystd darceky Father
Christmas, teda Otec Vianoc, do pancuch alebo obliecok
na vankuse, ktoré si deti zavesili na krb ¢i ram postele —
rozbalia ich aZ 25. 12. (Christmas Day), aj ked' niektoré
od vzruSenia ani nezaspia. Ten defi sa podava peceny
moriak s plnkou (vacsinou gastanovou), pe¢ené zemiaky
a zelenina. Niekto si praje aj pig in blanket, to je brav¢o-
va klobaska obalena slaninou. Zaciatkom 18. storocia
sa na sviato¢nom stole po prvykrat objavil viano¢ny pu-
ding. Zabudnite na leskld mlie¢nu traslavi hmotu, ktord
pod tymto ndzvom pozname my. Tento zna¢ne kaloricky
a na pripravu naro¢ny zakusok sa chysta uzZ niekolko
tyzdiiov vopred, aby sa vSetky chute nalezite spojili. Pre-
lieva sa alkoholom, aby to ¢akanie vydrzal, a jeho autori
st nan hrdi rovnako ako na vlastny rodinny recept.
Pochopitelne, pije sa ¢aj s mliekom, ale i whisky, port-

ské, vino, brandy a pivo. Drobné sladkosti pocas sviatkov
zastupujl gingerbread men, perniky v tvare panacikov

a tradi¢né kolaciky mince pie z krehkého cesta plneného
zmesou hrozienok, kandizovaného ovocia a korenia,
citrénovej kory a (niekedy) poliate brandy. O deri neskér
sa slavi Boxing Day — rodiny obdarovavaju drobnymi po-
zornostami tych, ktorf pre ne po cely rok zaistovali rozne
sluzby, napriklad kuriérov, opatrovatelky alebo postarov.
To je celkom milé, ze?

Vianoény puding

Do misy vloZime kandizované ovocie (spolu s mandlami
by malo tvorit polovicu zmesi na puding), ¥z lyZicky
citrénovej kory, 2 lyZice pomarancovej a lyZicu citréno-
vej Stavy a nadrobno nakrdjané malé jablko. Priddme
¥ Sdlky brandy (alebo aj viac) a dobre premiesame.
Misu zakryjeme utierkou a vsetko nechdme marinovat
najlepSie cez noc. Formu na puding s objemom 2,5 litra
lahko potrieme maslom. V dalSej miske zmieSame %>
sdlky hladkej miky, prdsok do peciva, zmes mletych
koreni (Skorica, muskdtovy orieSok, nové korenie,
klin¢eky), 225 g masla (Anglicania ddvajd loj) zmieSa-
ného s dvoma aZ tromi vajcami, % Salky tmavého
trstinového cukru, Salku Cerstvej struhanky, % Sdlky
nahrubo nasekanych mandli a znovu premieSame,

aby sa vsetko spojilo. Priddme marinované ovocie,
znova premieSame. Zmes, ktord by mala mat pomerne
mdkRkU konzistenciu, prelejeme do vymazanej formy

a uhladime. Zakryjeme dvojitou vrstvou papiera na
pecenie, vrstvou alobalu a previaZzeme Spagdtom. Do
hrnca s vriacou vodou postavime pardk a polozime
nar formu s pudingom. Puding varime v pare 7 hodin
a pravidelne doplriame vodu. Potorn formu s pudin-
gom vyberieme, papier a alobal odstranime a puding
nechdme vychladndt. Mal by mat tmavohnedd farbu.
Na niekolkych miestach puding prepichnime Spajdlou
a polejeme troSkou brandy. Prikryjeme papierom na
pecenie a upevnime. Papier sa dd opdt prepichndt

a obcas doliat trocha brandy. Skladujeme aspori 4 az
5 tyZdriov na chladnom a suchom mieste do Stedrého
dria. Puding pred poddvanim jednu hodinu ohrievame
na pare alebo dobre zabaleny do alobalu v rire. Flam-
bovany alebo so zmrzlinou bude hviezdou vianocnej
vecere.

Nerezovd misa Bowl ¢ 9,99 EUR




Brazilia

Stél sa prehyba od mnoZstva jedla, okolo neho sedi ¢o na-
sa v priebehu vecera meni, nezriedka navysuje. Nastastie
sa hostitelka nemusf Gplne zbldznit, Ziadna navsteva totiz
nepride s prazdnymi rukami. Vzhladom k rozlohe krajiny
niet divu, Ze kazda jej Cast si pochutnava na nie¢om inom.
Spolo¢ni vsak maju lasku k mdsu, ktord reprezentuje
peceny moriak, Sunka ¢i pe¢ené prasiatko, inokedy morské
ryby, nikdy nechyba jedna zo zakladnych surovin brazilskej
kuchyne: ryZa ochutend hrozienkami. Rovnako tak nifios
envueltas, trubicky plnené mletym mdsom, cibulkou,
varenym vajcom a korenim. St¢astou sldvnostného menu
je prekvapivo aj zemiakovy Salat s majonézou, aj ked' v fiom
popri mrkve hra hlavnd dlohu atypicka kukurica. Sladkd
bodku zastupuije talianske panettone ¢i kokosovy krém,
mnozstvo Cerstvého ovocia a zmrzlina. Popijajd sa vynika-
juce brazilske piva ¢i vina a miestne osviezujlce kokteily,
akym je napriklad caipirinha.

Viano¢nd vyzdoba sa v Brazilii velmi neliSi od karnevalo-
vej — ¢im viac farieb, 0zddb, svetielok, trblietok a erstvych
kvetin, tym lepSie. Oslava zacina uz v novembri (teplo je
stale rovnako) a je omnoho hlasnejsia a veselSia nez ta
nasa - tancuje a spieva sa vSade. Vdaka prepojeniu s Por-
tugalskom maju Brazil¢ania s Eurépanmi spolo¢né dve
veci — tresku na vianoénej tabuli a Tichd noc, respektive
jej portugalsky variant. Na darcek je ¢as aZ po polno¢nom
pripitku a ohfiostroji. Pripadne druhy deri rano. Hostinu
zakon¢T tradi¢na brazilska palenka cachaga a ide sa spat.
Alebo tancovat.

Caipirinha

V pohdri roztla¢ime chemicky neoSetrend limetku
nakrdjand na mesiaciky s dvomi lyZi¢kami tmavého
trstinového cukru. Priddme lad, idedlne ladovd drvinu,
prilejeme 60 ml cachaga, krdtko premieSame a pohdr

ozdobime pldatkom limetky.

A pamdtajte si, cachaca ni¢im nenahradite. Brazilska
pycha podobnd rumu vraj pochddza z roku 1500.

Kym karibsky rum sa destiluje z melasy, cachaca z fer-

mentovanej Stavy z cukrovej trstiny, odtial pochddza aj
jeho Specifickd chut.

Pohar Georgia * 3,29 EUR




@0 Brooklyn, 160 x 230 cm » 175 EUR

"OHLAD
AR

Len mdlo bytovych doplnkov zvlddne tolko
funkcii ako koberec: udrzZuje teplo, tlmi zvuk,
pondka alternativu na leZanie, slizi ako
podloZka na cvicenie a ako bonus je to aj
krdsny dizajnovy prvok.

i

Edessa vintage, 160 x 230 cm * 95,99 EUR

Nadc¢asova kombindcia odtieriov
bielej, Sedej a ¢iernej ozije Luxusnym
dotykom zlatej.

Sky, 120 x 70 cm » 49,99 EUR

16



e RER TR TR R LTS
s by o

Almeras, 140 x 200 cm « 109 EUR

Sky, 120 x 170 cm » 49,99 EUR

Prepojenie vyraznych farieb

s naznakom rustikalneho vzoru
uplta pozornost v modernom
aj klasickom interiéri.

i W T

Relief, 160 x 230 cm « 129 EUR

Sky, 120 x 170 cm * 49,99 EUR
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V HLAVNEJ ULOHE

Najlepsi herci vraj nepotrebuji Ziadne rekvizity. Vsetko ,zahraja”
gestami, hlasom a recou tela. Dnes sme vsak hercom dali volno.

Na javisku prazského Divadla pod Palmovkou tentokrat v hlavnych
Ulohdch v najsldavnejSich divadelnych hrdch excelujd rekvizity.
Presnejsie povedanf’maytol?, doplnky a dekordcie z ASKO-NABYTOK.

s

JE DOLEZITE MAT FILIPA (Oscar Wllde)

Pohovka a taburet Carlos, 999,90 EUR a 175,90*EUR -*rﬁb :
stolik Rimbo, 69,90 EUR e Glozny regal Fox, 119, 90 EUR




PREDANA NEVESTA (Bedfich Smetana) :
Komoda a ndstavnd vitrina Jasmin, 599,90 EUR a 529,90 EUR e
rucne tkany okruhly koberec Nature, 29,99 EUR jedéLeMrvis
Shanti Doppio (12 dielov), 89,99 EUR pa,
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ROMEO A JULIA (William Shakespeare

Postel Infinity, 759,90 EUR » toaletny stol

149,90 EUR e konferencny stolik Victus, 55,908
koberec Fuzzy, 120 x 170 cm, 74,99 EUR




VEC MAKROPULOS (Karel Capek)
Koberec Bells 160 x 230,crn, 139 EUR odkladac; stollky Sparkle
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- Us'ﬁgﬂ(‘(spetflljlé Cajkovskij) & uﬁ‘*-' A
~Jedalensky stot Form:X, 899,90 EUR's:koberec Eko Floki,
160 230°cm, 109 EUR " taburety Glamio, Glamorous, Goldie,

Ring, info o cene v obchode




* VARIACIE VIANOCNEHO STROMCEXE

Bez stromdeka nie st Vianoce kompletné. Zapojte svoju fantdziu a dajtels .miol
sviatkov novd a origindlnu podobu. Ozdobte v&siak retro muchogravRanmhposta
pyramidu z kvetindcov, nechajte skriatkov strdit stromcek z prtitikov alebo-ho
vytvorte priamo na stene zo svetelnych retazi. \

JICHOTRAVKY NA STROME }“ﬁ .
\lesiak Bamboo, 29,90 EUR » skLenerwha'no na

4,69 EUR e dekoracny vankas ZasnezZemasCH

deka, 14,99 EUR e taburet, 39,99 EUR

&



Foto Robert Tichy, dekor Denisa Bartosovd, produkcia Filip Urban.

UZOVA, PERIE A TRBLI

vetinace, od 9,29 E
plySova hviezda, 10,99 EUR
anjel, 39,19 EUR « ozdoba
ruzovy vtacik, 3,99 EUR « va
sviecka, 7,99 EUR  umela
vetvicka Strieborny dFétik,
5,89 EUR




VIDIS NIECO?

Skriatok s ¢iapkou,

12,90 EUR ¢ sklenena
viano¢nd ozdoba Sova,
2,49 EUR e strieborna
hviezda, 799 EUR e
prateny lampas, 13,69 EUR







v
8}*

© SLAYNOSTNY DRESS CODE

Mimoriadne chvile si zasldZia mimoriadnu pozornost a starostlivd pripravu. Cakd nds
obdobie vecierkov, stretnuti s priatelmi a rodinou, kedy viac ako inokedy premyslame

o tom, ¢o si obliect. V ASKO-NABYTOK vdm sice neporadime s vyberom Siat a Sperkov,

ale pre vas domov mdme krdsnu kolekciu ndbytku, doplnkov a dekordcii vo ,vianocnych”
farbdch, ktoré nikdy nevyjdd z médy.

Ktory odtient mate najradsej? Ribezlového dZzemu z lineckych kolacikov, farbu Cerve-
ného vina, bobil cezminy alebo jablka z rajskej zahrady?

1 Rohova sedacia stiprava Glam, 849,90 EUR » 2 Podnos na tortu a kolace, priemer 28 cm, 18,99 EUR »
3 Sklenend viano¢nd ozdoba so zlatym dekorom, priemer 7 cm, 3,19 EUR ¢ 4 Umely veniec srdce, 7,49 EUR ¢
5 Dekoracny vankis s kdrovanym vzorom, 45 x 45 cm, 15,99 EUR « 6 Komoda z kolekcie Mono, 189,90 EUR

28



Farba $tastia, ktord vonia... Nasi predkovia si odpraddvna zdobili domov zelenymi
vetvickami ihlicnanov, imela alebo cezminy. Verili totiz, Ze rozziaria tmu zimnych
vecerov a noci v o¢akdvanf jari a ochrania ich pred zlymi silami.

1 Kreslo Next, 319,90 EUR » 2 Behifl na st6l, 40 x 150 cm, 8,99 EUR « 3 Keramicky svietnik stromé&ek, 20 cm,
15,69 EUR ¢ 4 Dekora¢ny veniec LED, priemer 30 cm, 13,49 EUR ¢ 5 Sklenend viano¢na ozdoba so zlatym
dekorom, priemer 7 cm, 3,19 EUR « 6 Jeddlenska stoli¢ka Larsson, 49,90 EUR

29
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RUZRY: 7" 4,
VIANOCNY PUNC

Preco sa teSime na zimu? PretoZe nikdy inokedy nemd zmysel chodit na
dlhé prechddzkry a poriadne vymrznit s vidinou odmeny v podobe voriavej
a hordcej dobroty. Td slast drZat v skrehnutych dlaniach dymiaci hrncek,
privoriat a prvykrdt si usrkndt! Vianoénd ndladu si u nds najéastejsie
spdjame s varenym vinom, grogom, ¢ajom vylepSenym o kvapku niecoho
ostrejsieho alebo s ¢okolddou so slahackovou ¢apicou. Co tak tento

rok prekvapit rodinu a priatelov sldvnostnym pun¢om? Jeho priprava

je omnoho jednoduchsia, neZ sa zdd. Ndpoj pochddza pévodne z Indie
(pan¢a znamend v hindskom jazyku pdt, teda pévodny pocet zdkladnych
ingrediencii), v 17. storo&l ho rozsirili britski ndmornici doslova do celého
sveta. Dnes sa pripravuje na vela spésobov a poddva sa teply ¢i studeny,
s vdcsim ¢i mensim mnozstvom vina. Pre &jtatelov ASKO InsSpirdcie sme
pripravili a dékladne vyskasali tento recept.

Suroviny Postup

* 120 g krupicového cukru Do kastréla alebo hrnca nasypeme cukor

« $tavazjedného velkého a zalejeme vodou zmieSanou s vytlacenou
pomaranca a citréna tavou z citrusov. Bez miesania privedieme do

varu a varime asi 5 mindt do mierneho zhust-
nutia (vznikne cukrovy rozvar). Priddme rum,
vino a korenie a znova privedieme do varu.

e 500 mlvody
e 700 ml suchého ruzového vina

* 200 mLrumu (pouZili sme rum Nalejeme do pohérov alebo hrnéekov, ozdobi-
Bozkov Republica) me platkami pomaranéa a korenim. Nakoniec
* 2 kusy celej Skorice priddme kvapku marakujového sirupu.

* 6 klincekov
* 4hviezdi¢ky badidnu
¢ marakujovy sirup (nemusi byt)







“SILA FARIER

MéZeme mat Cokolvek, o chceme. Ndbytok, doplnky aj
dekordcie dnes kRupime vo vsetkych farbdch, aké si len dokdzeme
predstavit. MéZeme sa tak obklopit tym, ¢o nds tesi, upokojuje,
uspokojuje alebo naopak, motivuje a ¢o odrdza nase vnitorné
naladenie. InSpirdcia je vSade okolo nds, staci len otvorit

podita¢ a hodiny sa kochat krdsnymi fotografiami dychberticich
interiérov. Vasa fantdzia sa m% zhmotnit trebdrs aj vdaka
nasim tipom z ASKO-NABYTOK.

Vankas Turin

Hnedd farba ma tisic odtieriov od zemitych ténov cez
rozne varianty dreva az po hranicu béZovej. Spaja sa
s trpezlivostou, spolahlivostou a stalostou. Ma v sebe
zévan tradicie a zmyslu pre poriadok a realizmus.
Obzvlast pri tmavych ténoch velmi zélezi na tom,

v akom rozsahu hnedd pouZijeme v interiéri, aby

ho prili$ nezatazila a namiesto pozitivneho pocitu
Gtulnosti nepdsobila tazkopadne a smutne. Vdaka
bohatej Skdle odtieriov pontka nekoneény pocet
varidcii ton v téne a je prekvapivo vrdcna k ostatnym
farbam.

Koberec Essence

va };g'gacia stprava Glam

-



%,

%
Sedacia stprava ’%(,
Madeira 4

Truhlica Maguel

Obliecky Vlnky

Stoli¢ka Viborg

Imitdcia kravskej koZe
Kuchyra Riva z radu Top Line !




VYNIMOCNOST A ELEGANCIA

Farba najvzdcnejSieho kovu evokuje Ziarenie a energiu, zrodenie Zivota

a zdroj tepla, odpraddvna bola prisudzovana bozstvam. Spdjame si ju

s dokonalostou — pojmy ako zlaty rez, zlaty stred, zlaté srdce nepotrebujd
dalSie vysvetlenie, chdpu sa jednoznacne pozitivne. V akomkolvek interiéri
zlaté prvky pritahujd pozornost a mézu pésobit az mysticky. Ako so
vietkym vzacnym je potrebné s nimi narabat uvazlivo, pretoze hranica
medzi eleganciou a gy¢om byva velmi tenka. Vdaka svojej univerzalnosti
je farba zlata nadc¢asovd, méze byt sti¢astou klasického, moderného aj
minimalistického Stylu a vzajomne ich prepajat.

‘ Lampa Fargo

Obraz Ciernozlaté abstrakcia

Taburet s Gloznym
priestorom Glamorous




Polica Fiona




SUTAZ ASKO INSPIRACIE

V letnom ¢isle sme pre vds vyhldsili sttaZz. Podmienky boli jednoduché, odmena krdlovskd.
PoZiadali sme vds, aby ste z ponuky obchodnych domov ASKO-NABYTOK alebo na e-shope
www.asko.sk vybrali jeden produkt a poslali ndm jeho fotografiu s popisom, preco sa vdm
pdci a ako by ste ho zaclenili do vdsho interiéru. Milo nds prekvapilo, Ze sa vaSmu zdujmu
tesia najréznejSie kisky naprie¢ celym sortimentom: sedacie sdpravy, kuchyne, obyvacie
zostavy, detské postielky, komody, uSiaky, koberce, riad, skrine, kniznice, Rlpelriovy ndbytok,
zrkadld, ale aj slnecnik! Vlastne by sme potrebovali niekolko strdanok len na to, aby sme
vymenovali vsetko, po ¢om tiZzite. A najradSej by sme odmenili vSetkych, ktori si nasli ¢as

a poslali ndm e-mail alebo sprdvu cez socidlne siete. Ale od zaciatku bolo jasné, Ze sttaZite
o tri hodnotné poukdzRy. Kto teda nakoniec vyhral?

1. Karolina Magyar —poukazka na nakup v hodnote 350 EUR
2. RenataBorodacova-poukazka na nakup v hodnote 240 EUR
3. Jarmila Petrikova - poukazka na nakup v hodnote 120 EUR




LASKA 7 ASKA

Sme velmi radi, ked' na socidlnych sietach objavime vase tilovky z ASKO-NABYTOK, ktorymi ste si
zatulnili domov. Fotte dalej, postujte a pochvdlte sa novinkami. Nds ndbytok, doplnky a dekordcie
oZivaju az v skutocnych interiéroch.
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& nA SKOK u nés v Prievidzi

ASKO-NABYTOK md v Slovenskej republike osem predajni. Na tom, akd si
vyberiete — mensiu, vacsiu, v obchodnom centre alebo samostatnd — vlastne
velmi nezdleZi. VSade na vds ¢akajd prijemni ludia a zaujimavé osobnosti.

SPEV A TANEC VZDY PRIVODIA DOBRU NALADU...

... a preto p6sobim v nasej dedinskej folklérnej skupi-
ne a ked' sme sa vracali z jedného vystipenia, zastavili
sme sa bez ohlasenia v nasej predajni a myslim, Zze sme

urobili dobrd ndladu a atmosféru nielen kolegyniam, ale

aj zakaznikom.
KAZDY DEN MOZEME POUZIVAT...

... vlastnu fantaziu

a kreativitu, vzdelavat sa

a ucit nieco nové.
Planovanie kuchyne nie

je zdlezitost na 5 mindit,
¢asto sa pritom dozveddm
celé rodinné pribehy

a kym zakaznik odide,
viem o flom viac, ako jeho
sused. Niekedy zas musime
zatat zuby a tvarit sa milo,
hoci to nie je vobec lahké.
Pamatam si zlozité pripady,
ked' zdkaznik neupustil zo
svojich poZiadaviek a ¢asto
som sa zapotila, kym
kuchyna bola podla jeho
predstdv. Kazdd kuchyria je
vyzvou a ismev mi vycarf
3j to, Ze zakaznik pride

s vlastnou predstavou

a odide s mojou a je
spokojny.

AJJAMAM KUCHYNU Z ASKA...

... vidiecky $tyl bol vZdy mojim snom, ale ako sa hovorf
L,obuvnik chodi bosy", dlho som novd kuchyriu neriesila.
Az sa mi naskytla prileZitost pri odpredaji z vystavy
a teraz mam kuchyru snov. TaktieZ blizka rodina,

priatelia a znami majd kuchyriu podla méjho névrhu.
ZAKAZNiCI CASTO PRIDU S OBRAZKOM...

... Z tasopisu, Ze takito kuchyriu ched. Ale do ich
priestorov sa to neda realizovat alebo sa to tam nehodi.
Je na nas, aby kuchyria bola pekna aj praktickd. Musim
sa v3ak priznat, Ze ob¢as preddm kuchyriu, ktord sa p&ci
zakaznikovi, ale mne nie.

IDENKA
JANOVCOVA,

Specialistka predaja kuchyn

LESKLA BIELA JE FAVORITOM...

... v nadej lokalite. Ale som rada, ked" mdZem povedat,
¢o zakaznik, to ina kuchyria. Je to zaujimavejsie.

POZORUJEM LUDI A PO TYCH DIVNYCH
ROKOCH...

... sa mi zdajd podrazdeni, nestastni, zavistlivi. Casto si
svoje zLé emdcie pridu kompenzovat k ndm. Zdrazovanie
sa dotklo vSetkych oblasti

a zakaznik aj trikrat obrati euro
kym kdpi. Aj preto je v takejto
dobe délezity dobry kolektiv.
Ak nefunguje spolupraca,
tolerancia, ochota pomaéct i sa
spolu zasmiat, nie je to dobré.
Preto je délezité byt ako jedna
rodina.

SOM AJ KNIHOVNICKA...

... V- miestnej kniznici, mam
knihy velmi rada, ale ¢itam

uz malo. Mozno je to aj tym,

Ze v praci ¢asto po cely den
nezlozim okuliare. Praca mi
zaberd dost ¢asu a kedZe je aj
psychicky ndro¢na, snazim sa
to v3etko kompenzovat tinikom
do prirody. Hory st liekom na
vSetky trapenia, ¢lovek pookreje
na dusi a vycisti si hlavu.

V ZIVOTE SI CENiM VECI,...

... ktoré sa nedaju kupit za peniaze: zdravie a lasku.

A priatelstvo nadovsetko. Clovek vzdy potrebuje svoju
spriaznent dusu, niekoho, o koho sa mdZe opriet. Som
tastnd, Ze moj Zivot obohacujd takito ludia, rodina, deti
a vnicatkd. Momentdlne najmladsia vnuc¢ka Natalka.

CLOVEK VEKOM PRESTAVA VERIT...

... na Jeziska a darc¢eky pod stroméekom nie s také
doleZité ako to, Ze sa vSetci najblizsi v zdravi stretneme
pri Stedrovecernom stole. Ale ak uz nebudem vladat
chodit po horach, budem si priat relaxa¢né kreslo,
vylozim si nohy a budem oddychovat s knihou v ruke.
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